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12 MESES EN BARRICA
PETIT VERDOT

Tipo de vino: Tinto con crianza de 12 meses en barrica
de roble francés.

Variedad: Petit Verdot 100%.

Vendimia seleccionada de parcela.

Figura de calidad diferenciada: DO MANCHUELA.

Elaboracién:

Separacion estatica del mosto de sus hollejos, incorpo-
rdndolos posteriormente para realizar la fermentacion
alcohdlica de 23 dias a baja temperatura en depdsito.
Fermentacion Maloldctica en la barrica. Envejecimien-
to de doce meses en barrica nueva de roble francés
(seleccion especial de duelas de porosidad fina para
un aporte mds elegante y cuidoso del roble).

Notas de cata:

- Fase visual:

Rojo rubi, limpio y brillante. Capa media-alta. Deja
buena I&dgrima en la copa al moverla.

- Fase olfativa:

El vino se muestra fino, elegante y potente. Muy
complejo: Recuerdos a ciruela negra, cdscara de
citricos, flores secas, especias. Al agitar, aparecen
apuntes balsdmicos (eucdlipto), regaliz, matices
especiados y fostados.

- Fase gustativa:

Muy sabroso, pudiéndose reconocer la mayoria de las
sustancias apreciadas en fase olfativa. Final largo y
persistente, con pinceladas sedosas.

- Armonia:

Vino con gran armonia, para apreciarlo sin prisas y para
disfrutar.

Maridaje:
Chuletén madurado de buey, wagyu, carpaccio de
cecina y quesos curados.

Consumo y conservacion:

Para disfrutar de sus cualidades éptimas, recomenda-
mos su consumo a 16°C y conservarlo en un lugar fresco
y seco.

Recomendacion:
Disfrutarlo siempre en buena compania
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SYRAH
12 MESES EN BARRICA

Tipo de vino: Tinto, con crianza de 12 meses en
barrica de roble francés.

Variedad: Syrah100%.

Figura de calidad diferenciada: DO MANCHUELA.

Elaboracion: Larga maceracion en depdsito de
acero inoxidable. Envejecimiento de doce meses en
barrica nueva de roble francés (seleccion Especial
de duelas de grano fino).

Notas de cata:

- Fase visual:

Rojo rubi, limpio y brillante. Capa media-alta. Deja
buena lagrima en la copa al moverla.

- Fase olfativa:

El vino se muestra fino, elegante y sutil. Muy comple-
jo: recuerdo de grosella negra madura infegrada
con los toques tostados, ahumados, especiados,
frufa y a aceituna negra que aporta la sutil barrica
francesa.

- Fase gustativa:

En boca el vino es amable, con paso expresivo y
sabroso, de taninos abundantes y estructura sedosa;
mds sensaciones que se identifican con las percibi-
das en la fase gustativa. Su complejidad junto a su
calidez y cuerpo intenso no nos dejardn indiferentes.

Maridaje:
Chuletén de black angus madurado, solomillo Kobe,
pato pekin y quesos curados.

Consumo y conservacion:

Para disfrutar de sus cualidades éptimas, se
recomienda su consumo a 16°C y conservarlo en un
lugar fresco y seco.

Recomendacion:
Disfrutarlo siempre en buena compania.
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CHARDONNAY
FERMENTADO EN BARRICA

O 1100 BOTELLAS
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BLANCO CHARDONNAY EDICION
LIMITADA 2024 ECOLOGICO

6 MESES EN BARRICA
ECOLOGICO
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Tipo de vino: Blanco con crianza de é meses en
barrica de roble francés nuevo

Variedad: Chardonnay 100%.

Proviene de una profunda seleccién de las mejores
uvas.

Graduacién alcohdlica:12% vol.
Figura de calidad diferenciada: D.O MANCHUELA.

Elaboracion:
Su compleja elaboracién consiste en una ligera
maceracion prevm a fermenicu:lon del mosto con su
piel para conseguir mds potencia aromdtica.
Su fermentacion alcohdlica se produce en barrica de
roble francés nuevo con temperatura controlada de
14 °C durante cuatro semanas y posterior crianza
durante seis meses en la misma barrica nueva de
roble francés sobre lias, practicdndose el batonnage
a diario, haciendo de este un vino expresivo,
armonioso, elegante y muy equilibrado.

Notas de cata:

- Fase visual:

Amarillo limén muy atractivo, limpio y brillante. Deja
una lagrima densa en la copa al moverla.

- Fase olfativa:

En nariz se muestra intenso, elegante y armonioso.
Muy complejo: Recuerdos a platano maduro,
manzana roja, toques de miel, mantequilla, flor de
azahar y aromas tostados y caramelo toffe.

- Fase gustativa:

Muy sabroso, sofisticado y con una frescura y
cremosidad que se encuentran equilibradas en el
paladar. Es un vino que fransmite elegancia y con un
final muy largo, pudiéndose reconocer la mayoria de
los matices aprecmdas en fase olfativa.

-Maridaje: Es un vino muy gastronémico, fdcil de
maridar con carpaccio, tartar de salmén rissoto con
boletus, sashimi, gyozas, alcachofas con azafrany
paella de bogavante.

Consumo y 9onservaci6n: Para disfrutar de sus
cualidades 6ptimas, recomendamos su consumo a
8°C y conservarlo en un lugar fresco, seco y oscuro.

Recomendacién: Disfrutarlo siempre en buena
compaiia.



Carril Cruzado

ROSADO EDICION LIMITADA
2024 ECOLOGICO

5 MESES EN BARRICA
ECOLOGICO
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EL PRIMER ROSADO EN BARRICA CON PETIT VERDOT
DEL MUNDO

Tipo de vino: Rosado con crianza de 5 meses en
barrica de roble francés nuevo.

Variedad: Petit Verdot 100%.

Proviene de redlizarse un estricto control de calidad
para conseguir las mejores uvas.

Graduacién alcohdlica: 12,5 % vol.

Figura de calidad diferenciada: I.G.P TIERRA DE
CASTILLA.

Elaboracion:

Su mimada elaboracién consiste en una ligera
maceracion prewa a fermentm:lon del mosto con su
piel para conseguir mas potencia aromdtica, sin
realizar prensados.

Su fermentacién alcohdlica se produce en barrica de
roble francés nuevo con temperatura controlada de
15 °C durante cuatro semanas y posterior crianza
durante cinco meses en la misma barrica nueva de
roble francés sobre lias, prachcandose el batonnage
a diario, haciendo de este un vino Unico, armonioso,
elegante y muy equilibrado.

VING ECOLOT

PETlT v KDf Notas de cata:
EERMENTADD EN - Fase visual:
Rosado coral muy atractivo, llamativo y brillante.
Dejando una lagrima densa en la copa al moverla.

| - Fase olfativa:

. En nariz se muestra explosivo en aromas, elegante y
CARR”‘ CQUZADO armonioso. Muy complejo con recuerdos a fruta roja,
menta, citricos y aromas tostados.

\_. : - Fase gustativa:
| Muy cremoso, sofisticado, se encuentra equilibrado
A 2 en el paladar. Es un vino que transmite elegancia y
sﬁ/aaoow W con un final envolvente, pudiéndose reconocer los
100 BOTELLAS toques que recuerdan al caramelo, regaliz y

especias de cardcter balsGmico.

-Maridaje: Es un vino muy gastronomlco facil de

maridar con paella valenciana, niguiris, gazpacho
@GEM% marinero, trucha al horno, sushi y tostadas de salmén

&
& 1 con aguacate.
9 g
x = Ve .
2 9 Consumo y conservacion: Para disfrutar de sus

o, Yo o cudalidades 6ptimas, recomendamos su consumo a

‘ageL 8°C y conservarlo en un lugar fresco, seco y oscuro.
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Recomendamon Disfrutarlo siempre en buena
compaiia.



CARRIL CRUZADO

UNA BODEGA EN UN VINEDO

Crta. Iniesta-Villagarcia del Llano Km.13
16236 Villagarcia del Llano. Cuenca
ESPANA

www.carrilcruzado.es




