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FICHAS TÉCNICAS



Tipo de vino: Tinto con crianza de
9 meses en barrica de roble
Variedad: Syrah 100%
Indicación: D.O Manchuela

Elaboración:
Larga maceración.
Tras la fermentación maloláctica,
se somete a crianza durante 9
meses en barrica de roble.
Notas de cata:
Fase Visual: Color rojo rubí con
ribete acerado. Color intensamen-
te alto.
Fase Olfativa: Con aroma de fruta
negra madura, con notas 
que evocan a mermelada de fruta 
madura,como la ciruela, chocolate 
y toques balsámicos como la 
vainilla.
Fase Gustativa: En boca se
muestra cremoso en el paladar, 
tanino maduro. Su sabor es largo y 
persistente.
Maridaje:
Acompaña perfectamente quesos
curados, carnes rojas maduradas y
carnes a las brasas.
Consumo y conservación:
Para disfrutar de sus cualidades
óptimas, recomendamos su
consumo a 16ºC y conservarlo en
un lugar fresco y seco.
Recomendación: Disfrutarlo 
siempre en buena compañía.

SYRAH SELECCIÓN 
9 MESES EN BARRICA

PETIT VERDOT SELECCIÓN 
9 MESES EN BARRICA

Tipo de vino: Tinto con crianza de
9 meses en barrica de roble
Variedad: Petit Verdot 100%
Indicación: D.O Manchuela 

Elaboración:
Larga maceración.
Tras la fermentación maloláctica,
se somete a crianza durante 9
meses en barrica de roble.
Notas de cata:
Fase Visual: Color rojo rubí con
ribete acerado. Color medio-alto.
Fase Olfativa: potente impresión 
de aroma a moras, toques 
especiados como clavo de olor 
y hierbas provenzales.
Fase Gustativa: En boca se
muestra con muy buena acidez y
estructura. Buena capacidad de
guardar durante el tiempo.
Maridaje:
Acompaña perfectamente quesos
curados, carnes rojas maduradas y
carne a las brasas.
Consumo y conservación:
Para disfrutar de sus cualidades
óptimas, recomendamos su
consumo a 16ºC y conservarlo en
un lugar fresco y seco.
Recomendación:
Disfrutarlo siempre en buena
compañía.
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